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Kryteria oceny w Konkursie w Kat. A i B 
Podczas finału Komisja Konkursowa oceni:   

1. W Kat A: 
� Użycie naturalnych materiałów dekoracyjnych (żywe i 

suszone rośliny, kwiaty) 
� Samodzielnie wykonane elementy (pisanki, palmy, baranki, 

stroiki itp.) 
� Ręcznie haftowane obrusy, serwety 
� Przygotowanie do degustacji tradycyjnych potraw 

wielkanocnych), a także wypieki ,napoje i nalewki  
� Gustowne i apetyczne wyeksponowanie potraw i przystawek 

wielkanocnych 
� Ogólne wrażenie wizualno-organoleptyczne 
2. W Kat B : 
� Ogólne wrażenie wizualno-organoleptyczne 
� Zapach 
� Smak 

Nagrody  W każdej kategorii przyznane zostaną nagrody. Ogłoszenie 
wyników i wręczenie nagród odbędzie się w dniu 6 kwietnia br.  
Decyzje podjęte przez Jury są ostateczne. Laureatom i wykonawcom 
nie przysługuje odwołanie. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

    
Regulamin konkursu w ramachRegulamin konkursu w ramachRegulamin konkursu w ramachRegulamin konkursu w ramach::::    

    

VIII Staropolskiego VIII Staropolskiego VIII Staropolskiego VIII Staropolskiego StrojeniaStrojeniaStrojeniaStrojenia    Stołu Wielkanocnego.Stołu Wielkanocnego.Stołu Wielkanocnego.Stołu Wielkanocnego.    
    

Organizatorzy: Marszałek Województwa Podkarpackiego 
       Ośrodek Kultury w Wiśniowej  
    
Termin: 6 kwietnia 2013 r. godz. 1700. 
 
Miejsce: Wiejski Dom Kultury w Jaszczurowej, gm. Wiśniowa. 
 
Cele: Kultywowanie i propagowanie tradycji ludowych 
związanych z Wielkanocą, odnajdywanie i upowszechnianie 
dawnych potraw wielkanocnych i wystroju stołów, integracja 
społeczeństwa gminy Wiśniowa. 
 
Warunki uczestnictwa: W Konkursie udział mogą wziąć 
Członkinie Kół Gospodyń Wiejskich z terenu gminy Wiśniowa.  
 
Forma: Konkurs odbędzie w dwóch kategoriach  
- Kat A „Najbardziej oryginalny i tradycyjny wystrój stołu 
wielkanocnego  
- Kat B „Najsmaczniejsza babka wielkanocna”  
Założenia organizacyjne: Komisję konkursową powołuje 
organizator. W kat. B do oceny należy przygotować do 
degustacji "babkę wielkanocną". 
 
 


